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CATERING WIGILIINY

PRZYSTAWKA

Filet z sandacza w galarecie - 10 zt /100g.
L.oso$ z dipem koperkowo-musztardowym - 15 z/100g.
Karp po zydowsku - 12 z1/150g.
Karp w galarecie - 8 z1/120g.
Sandacz faszerowany w cato$ci w galarecie - 12 zt/100g.
Sledz w $mietanie, oleju - 8 zt/120g.
F.osos$ z wedzaka na ciepto - 18 z1/200g.
Pianki z tososia wedzonego z serkiem koperkowym - 15 z1/120g.
Satatka z pstraga wedzonego - 18 z1/300g.
Satatka jarzynowa - 12 z/200g

Dania z wedzaka (wyroby wlasne) - zaméwienia z tygodniowym
wyprzedzeniem

Wedliny:
Szynka, schab, indyk - 40 zt/ kg
Ryby :



Pstrag - 15 zt/szt.
Loso$ - 9 z1/100g
Karp - 6 zt/100g

ZUPA
Barszcz z uszkami - 9 zi
Zupa rybna z grzankami - 9 zi

Zupa grzybowa - 10 zt

DANIE GE.OWNE

Karp panierowany , satatka jarzynowa - 22 zt
Sandacz smazony z pieczarkami i pieczone ziemniaki,
suréwka z biatej kapusty - 38 zt

Dorsz panierowany, puree, surowka z kapusty kiszonej - 27 zt/ 200g.
Roladki z soli ze szpinakiem w sosie cytrynowym, ryz - 32 z#/200g.

Schab nadziewany $liwkami, kluski $lgskie, buraki - 29 z1/200g.

Gg¢s$ pieczona po polsku (3-4kg) z kaszg - 65 zt/ kg
Kaczka pieczona nadziewana owocami, pieczone ziemniaki, buraki - 80 zt
Pierogi ruskie z kapusta i grzybami, ze szpinakiem 10 szt. - 12 zt

Loso$ w czarnym sezamie, ryz, satatka wiosenna - 36 zt

Dodatki do dan
Kapusta z grochem - 8 zl/150g
Kapusta z grzybami - 8 z1/150g



DESERY
Kotacz makowo-serowy - 10 z1/ 1 porcja
Kutia- 8 z/150g.
Strucla jabtkowa - 10 zl/1 porcja

Kompot z suszu 1l - 9 zt

Na terenie miasta dowo0z gratis przy zamowieniach powyzej 120 zl.
Mniejsze zamoéwienia prosimy odbieraé osobiscie.

Tel. (33) 8222500



